
Gebackener Schafkäse	 14.50                

mit Blattsalat 

& Preiselbeeren 

Gebratene         	   18.50       

Garnelen
mit buntem Blattsalat 

Steirischer Wurstsalat	 13.50                

mit Käferbohnen, Kren 

und Bauernbrot

Kürbis-          	   15.00       

Parmesan-Quiche
mit Blattsalat

und Kürbiskerndip	
	
	

Gebratenes Filet               29.50          
vom Zander

auf Rote-Beete-Risotto 

mit frischem Kren

Gnocchi      	   17.00       

in Gorgonzolacreme 

mit Nüssen, Apfel & 

Radicchio

Ausgelöstes          	   24.50       

steirisches Backhendl 
mit Erdäpfel-Blattsalat

Gekochtes                              22.50         

Rindszüngerl
mit frischem Kren und 

Erdäpfel-Kürbisragout

Alt-Wiener                             17.50         

Erdäpfelgulasch
mit gerauchter Schinken-

wurst und Bauernbrot

Extra Beilage                        6.50                

Süßkartoffelfries 

(nur solange der Vorrat reicht!)

Die Tageskarte gilt Mittwoch bis Samstag                   

ab 17 Uhr und am Sonntag von 12-14 Uhr und        

ab 17 Uhr bei reservierten Gästen!

Mohn-Panna Cotta	     9.50         

mit eingelegten Feigen

Ofenwarmer 	 12.50          
Schokoladenkuchen

mit Sorbet

Vorräte 
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Opa Werners 	 17.50 
Maultaschen 

mit Erdäpfelsalat und  

Zwiebelconfit 

G’schmackiges 	 25.50 
Cordon bleu

gefüllt mit Bergkäse und 

Schwarzwälder Schinken 

dazu gemischter Salat

Wiener Schnitzel  	 29.50 
aus der Kalbsschale              
geschnitten          

mit Erdäpfel-Blattsalat

Für den kleinen Hunger...

Kinder-Schnitzel	 16.00

eine kleine Portion 

des Wiener Schnitzels 

mit Kartoffelsalat

Steirischer	 16.50 

Backhendlsalat
mit Kürbiskernöl

Kräftige       	 8.00                     

Rindsuppe	
mit Einlage

Cremesuppe des Tages   9.00

mit Kernöl 

Gebackene Blutwurst 	 15.00                                   

mit  Erdäpfel-, Krautsalat 

& frischem Kren

Wiener Würstl	 6.50

mit Senf, Kren & Brot

Geeiste Pralinen-	 10.50          
Kokos-Nockerl  

mit Birnenmark

Vorratskammer-	 6.50          
Affogato

Vanilleparfait mit Espresso                                  
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Beilagensalat
gemischt oder grün

7.50 

Zur Reduktion der Lebensmittelverschwendung er-

folgt eine Vorbereitung anhand der erwarteten Nach-

frage. Wir bitten daher um Verständnis  sollte Ihre 

gewünschte Speise einmal nicht mehr verfügbar sein. 

Eine Änderung der Beilagen vorallem 

bei hohem Arbeitsaufkommen  ist 

nicht immer möglich. Je nach Aufwand 

behalten wir uns vor, einen Aufpreis zu 

berechnen. 

Bezüglich Zusatzstoffen & Allergenen 

beraten wir Sie gerne. Über besondere 

Wünsche können Sie uns gerne 48 h 

vor Ihrem Besuch informieren. 
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