MEET-TAGSTISCH

Mittagstisch 18.-20.02.2026
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Bergkise-Knopfle

mit Rostzwiebeln und Schnittlauch

Drsery

Wiener Schnitzel vom Jungschwein
mit gemischtem Salat

Flesichkiichle mit Rosamrinjus

mit Erdapfelsalat

IMBITTE!!" DENKEN SIE AN IHRE RESERVIERUNG -
am besten’am VORTAG ODER MORGENS um 9.30 UHR!
TELEFON 07151 /27 89 100 oder UBER UNSERE WEBSEITE

Anderungen vorbehalten!

MEET-TAGSTISCH ALS 2-GANG MENU
INKLUSIVE GETRANK € 12 MIT TAGESSUPPE
Ein alkoholfreies Getrank 0,21, ODER TAGESDESSERT

ein kleines Bier oder ein Glas Bitte erfragen Sie unser Angebot!

Hauswein weil3, rot oderrosé 0,1 |

11.30 bis 14.00 Uhr bzw.
so lange der Vorrat reicht!
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Kriftige Rindsuppe 8.00

mit Einlage

Cremesuppe des Tages 9.00
Bitte fragen Sie nach!

Gebackener Schafkise 14.50
mit Blattsalat &
Preiselbeeren

Steirischer 16.50
Backhendlsalat

in Kirbiskernpanade und
Erdapfel-Blattsalat

Geeiste Schoko- 9.50
Kokos-Nockerln

mit Fruchtmark

Panna Cotta 9.50
mit Kirschen

Wiener Sachertorte 4.90

Ofenwarmer 4.90
Topfenstrudel
Linzerkuchen 4.60

HAUPTSPEISEN

MITTAGSKARTE

Gebratener 29.50
Fisch des Tages

auf passender Beilage

Bitte fragen Sie nach!
Knopfle 17.00

in leichter Kdsecreme mit
Rostzwiebel

und Schnittlauch

Wiener Schnitzel 28.50
aus der Kalbsschale
geschnitten
mit steirischem Erdapfel-
Blattsalat

Opa Werners 17.50
Maultaschen
mit Erdapfelsalat und
Zwiebelconfit

G’schmackiges 24.50
Cordon bleu
gefillt mit Bergkase und
Schwarzwalder Schinken
dazu gemischter Salat

Beilagensalat 7.00

Mittagskarte Mittwoch bis Freitag von
11.30 bis 14.00 Uhr und nach Reservie-
rung.

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir
Anderunsgwiinschen nicht immer
nachkommen kénnen und wir je nach
Aufwand einen Aufpreis berechnen.




